Exercice 1 : Résoudre un probléme scientifique

Rappel : une enzyme (exemple :

’ : 3 Substrat
I amylase,) permet de se fixer a (amdon Darex, Produits (glucides
une molécule : le substrat (dans s«mplmes
I'exemple 'amidon) pour le \
transformer en produit (ici des Complexe
. . g s Enzyme_Substrat
glucides simplifiés). Cette
fixation s’effectue de maniere Enzyme
complémentaire. (amylase par ex)

Enzyme (non modifiée)

On a mesuré |'évolution de la teneur en dioxygéne d’une solution
de levures a 25 °C et a haute température 55 °C.

Concentration en 0, dans le milieu (en mg/L)
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m Evolution de la teneur en dioxygéne d’une solution de levures.

P Montrer que les levures assurent les voies métaboliques
de la respiration et proposer une explication a l'effet
des hautes températures sur ces voies métaboliques.

La mé&me enzyme a 55 °C.
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Exercice 2 : La fermentation alcoolique : un exemple de réaction métabolique

Montrer & l'aide de l'exploitation du 0,, éthanol, €O, (mgL-") Glucose (ua)
graphique que, selon les conditions i j
du milieu, les levures peuvent
modifier leur métabolisme.

40+

Les levures sont des champignons | 30-
microscopiques unicellulaires hété- '
rotrophes. Une culture de levure est
placée dans une enceinte hermétique 20+
en présence de glucose. Des sondes a
0,, CO, et éthanol sont utilisées pour
suivre leurs variations dans l’enceinte. 104
Ces étres vivants réalisent une fer-
mentation alcoolique en absence de
dioxygene : L0 100 300 500 tsec) 700
glucose — éthanol + CO, it

Ethanol

\Hévolution de la concentration en O,, glucose, éthanol et co,
dans une enceinte hermétique contenant des levures

Votre réponse : .




